BUSINESS LUNCH
Friday, November é6th, 2026
Two-Course AED 175 / Three-Course AED 195 “Excluding Beverages”

STARTER

ZUPPA DEL GIORNO
Chef's daily soup

CARPACCIO DI SALMONE MARINATO, RICOTTA DI MANDORLE,
LIMONE CANDITO, NOCCIOLE, OLIVE TAGGIASCHE
Marinated salmon carpaccio, almond ricotta, candied lemon, hazelnuts, taggiasche olives

CALAMARO RIPIENO DI PANE, CREMA DI ZUCCHINE, INSALATA DI FINOCCHI E AGRUMI
Pan-roasted squid filled with bread, zucchini cream, citrus and fennel salad

MAIN COURSE

MEZZE MANICHE ALL’AMATRICIANA
House-made mezze maniche pasta, beef pancetta, pecorino cheese, fomato sauce

FILETTO DI ROMBO ARROSTO, PATATE E CARCIOFI
Pan-roasted turbot fillet, potato, artichoke

SPEZZATINO DI VITELLO, CREMA DI POLENTA
Braised veal, green peas, polenta cream

: Milano Burger
| Wagyu beef, plum tomato, arugula, |
provolone cheese, Milano dressing .

DESSERT

PANNACOTTA AL MANGO, BISCOTTO AL CIOCCOLATO, SORBETTO AL FRUTTO DELLA PASSIONE
Mango pannacotta, chocolate crumble, passionfruit sorbet

SELEZIONE DI GELATI FATTI IN CASA, LINGUE DI GATTO
Selection of home-made gelato, lingue di gatto biscuits

Abu Dhabi Washington, D.C.

All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of applicable service charges and taxes



